
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Karottensuppe Gemüsebrühe Broccolicrème Spargelcrème Tomatencrème Spinatrahmsuppe Bündnergerstensuppe

mit Lauch

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Blattsalat Kabissalat Nüsslisalat mit Speck Randensalat Haussalat Bohnensalat mit Gemischter Salat

Peperoni

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Pariserbraten Pouletgeschnetzeltes Rindsmeatballs-Spiess Penne Egliknusperli Frühsommerliches Kalbsbrustbraten

Rotweinsauce an Senfsauce Kräutersauce an einer feinen Tartarsauce Rindsragout an Rosmarinjus

Frühlingskartoffeln Teigwaren Reis Gemüserahmsauce Salzkartoffeln Nudeln Kartoffelstock

Bohnen Broccoli Karotten Blattspinat Erbsen Lauchgemüse

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *

Donut Passionsfruchtcrème Brownie Schokomuffin Lebkuchen Mousse Fruchtsalat Glace

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend

Gemüse Empanadas Rindshamburger Wienerli Japanisches Teriyaki Spaghetti Carbonara Wurst-Käsesalat Spinatravioli

Joghurtdip " Mexicaine " mit Kartoffelsalat Chicken Parmesan mit Ei an Schnittlauchsauce

Griechischer Salat Tomatenrisotto dazu Basmatireis

Die Lebensmitteldeklaration finden Sie im Aushang beim Menüplan. Die  Brot und Backwaren im Arkadia kommen mehrheitlich von Panesano eine Zürcher Bäckerei. Für die Deklarationen wenden sie sich an das Küchen Personal.

Wochenhit Vegihit

deklariert. Im Arkadia kochen wir generell allergenfrei. Die Symbole gelten für die Verpflegung des ganzen Tages. Bei genauere Auskunft über Allergene, wenden Sie sich an das Küchen-Personal. 

Arkadia Residenz verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Fisch, Geflügel, Milchprodukte und Eier. Fleisch- und Fischsorten aus anderen Herkunftsländern werden 

Zitronen Rondino
an Butter mit Tomaten Concasse

Rinds-Entrecote " Cafe de Paris"

und Gemüse Parmesan

Pommes Frites 

Menueplan
11.05.2026-17.05.2026

VegihitWochenhit 


